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PLATS CUISINÉS (Automne-Hiver 2011–2012) 
 
 
 
 
Pain en Surprise (environ 60 sandwiches) ............................. 35.00€ 
 
Feuilletés salés ............................................................................. 32.00 € le kilo 
 
 
Canapés assortis ............................................................................ 0.90 € la pièce 
(Tarama, artichauts marinés, asperges au Parme, 
moules à l’escabèche, poulet / Curry , chèvre / 
noisette, œuf de caille poêlé, queues d’ écrevisses, 
avocat / tomate confite, etc… ) 
 
Navettes mousse de foie gras, saumon fumé .......................... 0.90 € la pièce 
 
Verrines (nous consulter) ............................................................. 1.50 € la pièce 
 
Mini sandwiches  ........................................................................... 1.20 € la pièce 
(Rosette, rillettes de thon, tarama, volaille, jambon de 
Parme, chèvre, tapenade, etc…) 
 
Pièces Cocktail Chaudes ............................................................... 0.90 € la pièce 
 
Cassolettes chaudes (nous consulter)  ...................................... 2.00 € la pièce 
 
Assortiment de tartes salées (3 pièces)  .................................... 3.00 € 
(Lorraine, Napolitaine, saumon / épinards, fruits de 
mer, fromage, oignons / lardons) 
 
Entrées froides (la part) 
 
Duo de Saumon et Cabillaud aux Tomates séchées / 
sauce au Whisky ............................................................................ 5.00 € 
Merrine de Haddock & Saumon / mousseline Citronnée  ..... 5.00 € 
Terrine de foies de volaille / coulis Provençal .......................... 3.50 € 
Marbré de foie gras aux figues (50 g) ....................................... 6.50 € 
Terrine rose aux St Jacques et Crevettes /  
mousseline aux cramberries ........................................................ 6.00 € 
Foie gras «30 % morceaux»  ( 50 g ) .......................................... 5,50 € 
 
Buffet froid( minima 15 personnes ) .................................... 13.00 € 
 
Perles Marines, endives / noix / Fourme / viande des Grisons  
taboulé Oriental,salade verte / croutons / lardons  
Terrine de Saumon à l’ Oseille sauce Mousseline 
Jambon cru de pays - rosette de montagne  
pâté-croûte - jambon d’ York 

  



 
 
 
 
 
66 rue Pasteur 69400 Villefranche-sur-
Saône  
 
 
Tél. 04 74 68 84 53 
Fax 04 74 62 82 04 
 
alexandra@marze.fr 
www.marze.fr 
 
 
 
 
 
Propriétaire du 
Domaine de Marzé 
à Saint-Georges-de-Reneins 
 
 
 
 
 
 
 
SARL au capital de 60 000 € 
SIRET 401 229 471 000 16 
APE 555D 
 
N° TVA Intracommunautaire 
FR 09429557903 

 

 

 
 
 
Entrées chaudes 
 
Chausson Pomme / Foie Gras /jus acidulé  .............................. 7.00 € 
Gratin de Saint Jacques au blanc de poireaux ........................ 8.00 € 
Vol-au-Vent d’ Escargots flambés au Cognac  ......................... 5.50 € 
Soufflé de Sandre à l’ Emulsion de Crustacés ........................... 6.00 € 
Feuilleté de Grenouilles à la crème de Ciboulette .................. 5,50 € 
 
Poissons chauds 
 
Dos de Cabillaud au Pistil de Safran .......................................... 7.00 € 
Filet d’ Eglefin au Beurre Blanc ................................................... 6.50 € 
Escalope de Saumon à la vanille Bourbon ............................... 5.50 € 
Filet de Dorade Royale flambée à l’ Anis .................................. 6.00 € 
Pavé de Vivaneau Caribéen ........................................................ 5.00 € 
 
Viandes  
 
Filet Mignon en croûte feuilletée au Thym .............................. 6.50 € 
Noisette de Veau à la Provençale ............................................... 5.00 € 
Magret de Canard aux Mangues rôties et Xérès ..................... 6.50 € 
Suprême de Volaille fermière à la crème aux Morilles ........... 8.50 € 
Longe de Veau au Miel et Cumin ............................................... 6.00 € 
Poularde au Vin Jaune ................................................................. 6.50 € 
Navarin d’ Agneau aux Légumes Primeur ................................ 5.50 € 
Mijoté de Cerf aux 3 Poivres ........................................................ 6.00 € 
 
 
Légumes 
 
Gratin dauphinois à l’ Ancienne ................................................. 2.80 € 
Riz sauvage ..................................................................................... 2.50 € 
Purée de Patate Douce ................................................................. 2.50 € 
Champignons poêlés .................................................................... 2.80 € 
Soufflé d’ Epinards ( x 2 ) ............................................................. 2.50 € 
Cœur d ‘ artichaut forestier ( x 2 ) .............................................. 3.00 € 
Clafoutis Courgettes /Parmesan ................................................. 2.80 € 
 
Entremet  ( minimum 10 pers. ) .............................................. 4.00 €  la part 
 
 Royal Chocolat, Millefeuille Poire / Framboise,  
 Forêt Noire, Poirier , Vacherin glacé, Pièce Montée  
( 3 choux ), Fraisier, Framboisier 
 
Gâteaux de soirée ....................................................... 1,00 € pièce 
 
( Tartelettes aux fruits, marrons, pralinés, baba au 
Rhum, tarte praline, Opéra, choux, croquants, figues, 
éclair Café, etc) 
 
Commande : minimum 6 pers. / 1 semaine à l’ avance 
Nous ne prenons pas la carte bleue 


